Nuestras Especialidades

Apéritif: Roter Vermuth auf Eis, Eigenimport 4,50

Weine des Monats: 0,21/0,75 |

Atzavares, Chardonnay trocken, D.O. Penedés weif3 7,50/26,00

Oro de Castilla, Tempranillo crianza D.O. Rueda rot 11,00/39,00
Vorspeisen

Brochetas de pollo 8,90

Hiihnchenspiefe gegrillt mit Salsa brava

Duo de pulpo y gambas a feira Tapa/Racién 16,50 /29,50

Oktopus und Garnelen nach galizischer Art mit AOVE und pimenton de la Vera
Hauptspeisen

Tumbet mallorquin 17,50

Ofengemiise nach mallorquinischem Rezept:
Kartoffeln, Auberginen, Paprika & Zwiebeln in Tomatensauce

Mejillones frescos kleine oder grofie Portion 13,80 /19,80
Frische Miesmuscheln mit Knoblauchbrot in WeiBwein- oder Tomatensauce,

Pulpo al grill 23,50
Gegrillte Tintenfischtentakel, dazu Kartoffeln, knackiger Salat und Aioli

Dorada a la parrillada 6 a la sal

Dorade vom Grill nach Gewicht 100g 4,50
Oder in der Salzkruste gebacken 100g 5,50
Beilagen:  Beilagensalat, gegrilltes Gemiise, Kartoffeln: je Beilage 5,00
Zarzuela de pescado y marisco 27,50

Fischeintopf mit Edelfischfilets, Calamare, Muscheln und Riesengarnele in der
Tonschale in Sherry-Tomaten-Mandelsauce, dazu gratiniertes Aioli-Baguette

Pincho moruno de cordero 24,90
Gegrillte LammspieBe, dazu Schmorgemiise mit Kartoffeln und Salsa Brava

Conejo al ajillo 25,90
Kaninchen in Knoblauch-Sherry Sauce, dazu Wurzelgemiise und Kartoffelwiirfel

Pollo al ajillo 19,00
Hiihnchen in Knoblauch-Sherry Sauce, dazu Wurzelgemiise und Kartoffelwiirfel

Potage gitano 19,80
Herzhafter Eintopf mit Berglinsen, Serranoschinken, spanischer Chorizo Wurst,
Mangold, Wurzelgemiise und Bohnen

Carrillada de cerdo en salsa Oloroso 18,90
Schweinebdckchen in gereiftem Sherry, dazu Kartoffeln und Wurzelgemiise

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen Fragen Sie bitte den Service



